
BEACH MENU





BOWLS
Salmon* poke bowl	 17

Κινόα | edamame | λαχανικά | yuzu soya dressing

Quinoa | edamame | veggies | yuzu soya dressing                                                                                                               

Tuna* poke bowl	 18

Κινόα | edamame | λαχανικά | vinegar soya dressing

Quinoa | edamame | veggies | vinegar soya dressing 

  

Vegan poke bowl 	   11

Edamame | λαχανικά | yuzu soya dressing
Sushi riceI Sushi viniger

Edamame | veggies | yuzu soya dressing

Sushi riceI Sushi viniger

  

Açai berry bowl	  14

Granola | berries | chia | λιναρόσπορος

Granola | berries | chia | linseed

    

Blue Spirulina bowl	  11

Γιαούρτι | berries | chia | granola | λιναρόσπορος

Yogurt | berries | chia | granola | linseed

BREADS
 
Chicken ‘’katsu’’ sando 	 17

Κόκκινο λάχανο | μαγιονέζα | tonkatsu sauce

Red cabbage | mayo | tonkatsu sauce

Mini burger  	 14

Black Angus | ταρτάρ sauce | καρδιά μαρουλιού  | ντομάτα

Black Angus | tartar sauce | baby gem | tomato 

Pastrami Sandwich 	 17

Baby ρόκα | πίκλα shimeji | πίκλα κρεμμύδι
ταρτάρ sauce | truffle oil

Baby rocket | pickled shimeji | pickled onion

tartar sauce | truffle oil

OPEN TOAST
 
Aβοκάντο | Avocado	 12
Guacamole | avocado | confee τοματίνια

Guacamole | αβοκάντο | confee cherry tomatoes

Μεσογειακό | Mediterranean 	 12
Τοματίνια Confit | Burrata | Pesto βασιλικού

Cherry Tomatoes  | Burrata | Basil Pesto                  



ICE CREAM 
Μπάλα | Scoop 	 4

Βανίλια | Vanilla

Σοκολάτα | Chocolate

Sorbet φράουλα | Sorbet strawberry 	

Sorbet Λεμόνι | Lemon Sorbet

FRUITS
Φρουτοσαλάτα εποχής | Seasonal Fruits Salad

για 2 άτομα | for 2 persons 	 13

SUSHI ROLLS
ROLL 6 PSC.

Spicy tuna 	 15

Negi onion I Spicy mayo I Τόνο I Σουσάμι

Negi onion I Spicy mayo I Tuna I Sesamy

California roll 	 17

King crab I Αγγούρι Ι Αβοκάντο Ι Σουσάμι 

King crab I Cucumber I Avocado I Sesami 

SPECIAL ROLL 8 PSC.

Wagyu roll 	  25

Shrimp tempura I Spicy mayo I Negi onion I Unagi sause

Soft Shell Crab  	 30

Tartare Σολομού Ι Spicy mayo I Negi onion I Unagi sauce 

Salmon tartare Ι Spicy mayo I Negi onion I Unagi sauce 

Παρακαλούμε ενημερώστε μας για τυχόν αλλεργίες 
Please inform us of any food allergies



BRUNCH COCKTAILS 	 12

Espresso Martini	

Vodka, cold brew, coffee liqueur, vanilla essence

Breakfast Martini	

Gin, orange liquer, citrus sherbet, apricot jam

Bloody Mary	

Vodka, homemade marinara sauce, mustard seeds, celery

COFFEE BAR
Black Espresso	
Espresso	 4

Espresso Double	 5

Espresso Americano	 5

Freddo Espresso	 5

Espresso on the rocks	 5

White Espresso	

Espresso Macchiato 	 5

Double Espresso Macchiato   	 6          

Cappuccino   	 5                                                                                            

Double Cappuccino  	 6                          

Latte    	 6                                                                                                                                             

Freddo Cappuccino     	 6                                                              

Iced Latte       	 6

Extra Shot:  1€
Vegan Milk Choice: 1€
(Almond Milk,Oat Milk)

*Τα παραπάνω ροφήματα σερβίρονται και σε Decaffeine

OTHER BEVERAGES
Cold Brew RTD 250ml	 6

Chocolate (Hot / Cold)   	 6

White Chocolate (Hot / Cold)  	 6                         

Ibrik Single 	 4

Ibrik Double   	 5

Iced Tea	

Peach   	 6

Lemon (sugar free)   	 6

Berries   	 6

Hot Tea	

Black Tea-English Breakfast   	 5

Green Tea-Jasmine    	 5

Herbal Mint Tea   	 5

Chamomile   	 5



BEVERAGES -SMOOTHIES - JUICES
Milkshake 	 9
Vanilla, chocolate, strawberry 

Summer Madness 	 9
Strawberry, raspberry, blueberry, orange juice

Tropical Breeze	 9
Pineapple, peach, kiwi, apple juice

Detox Morning	 9
Spinach, banana, orange, cucumber

Ruby Lemonade	 8
Red fruits, mint 

Fresh 0range Juice		  6 

REFRESHMENTS
Coca-Cola 250ml	 4
Zero, Regular, Zero sugar 
Zero caffeine, Light 

Fanta 250ml	 4
Orange, Blue, Lemon

Sprite 250ml	 4

Amita Juices 330ml 	 4

               Μixers 250ml 	 4
Soda Water, Tonic Water, Pink Grapefruit
Grapefruit Tonic Zero, Indian Tonic Zero

PREMIUM WATER 
μ. Artisan Water Still 330ml.	 3

μ. Artisan Water Still 700ml	 5

μ. Artisan Water Sparkling  330ml.	 4

μ. Artisan Water Sparkling 700ml.	 6



ΤΙΜΕΣ ΠΑΡΑΛΙΑΣ / BEACH RENTALS

HIGH SEASON

ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΕΣ / WEEKDAYS

1η-2η ΣΕΙΡΑ 60€ / 1st-2nd ROW 60€

ΟΛΕΣ ΟΙ ΑΛΛΕΣ ΣΕΙΡΕΣ 40€ / ALL OTHER ROWS 40€

GAZEBO 

GAZEBO 1η-2η ΣΕΙΡΑ / 90€

GAZEBO 1st-2nd ROW / 90€

ΟΛΕΣ ΟΙ ΥΠΟΛΟΙΠΕΣ / 70€ • ALL OTHERS  / 70€

BEACH HOUSE 

160€ ΕΩΣ 8 ΑΤΟΜΑ, ΚΑΘΕ ΕΠΙΠΛΕΟΝ ΑΤΟΜΟ 10€

160€ UP TO 8 PEOPLE, EXTRA PERSON 10€

EXTRA TOWEL 5€

POUF / SEIZE LONG 10€

ΣΑΒΒΑΤΟΚΥΡΙΑΚΑ & ΑΡΓΙΕΣ
WEEKENDS & NATIONAL HOLIDAYS / WEEKENDS

1η-2η ΣΕΙΡΑ 90€ / 1st-2nd ROW 90€

ΟΛΕΣ ΟΙ ΑΛΛΕΣ ΣΕΙΡΕΣ 70€ / ALL OTHER ROWS 70€

GAZEBO 

GAZEBO 1η-2η ΣΕΙΡΑ 120 €

GAZEBO 1st-2nd ROW 120 €

ΟΛΕΣ ΟΙ ΥΠΟΛΟΙΠΕΣ / 100€ - ALL OTHERS / 100€

BEACH HOUSE 

220€ ΕΩΣ 8 ΑΤΟΜΑ, ΚΑΘΕ ΕΠΙΠΛΕΟΝ ΑΤΟΜΟ 20€  

220€ UP TO 8 PEOPLE, EXTRA PERSON 20€

EXTRA TOWEL 5€

EXTRA POUF / SEIZE LONG 20€



Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ 

ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ - ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ). | Για το μαγείρεμα και για τα dressings 

χρησιμοποιούμε παρθένο ελαιόλαδο. | Για το τηγάνισμα χρησιμοποιούμε ηλιέλαιο. | Κατεψυγμένα 

προϊόντα σημειώνονται με αστερίσκο (*). | ΤΟ ΚΑΤΑΣΤΗΜΑ ΔΙΑΘΕΤΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΤΙΚΑ ΦΥΛΛΑ 

ΔΙΑΜΑΡΤΥΡΙΑΣ ΓΙΑ ΤΟΥΣ ΠΕΛΑΤΕΣ ΣΕ ΕΙΔΙΚΗ ΘΕΣΗ ΔΙΠΛΑ ΣΤΗΝ ΕΞΟΔΟ. | ΑΠΑΓΟΡΕΥΕΤΑΙ 

Η ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗ ΟΙΝΟΠΝΕΥΜΑΤΩΔΩΝ ΠΟΤΩΝ ΑΠΌ ΑΤΟΜΑ ΚΑΤΩ ΤΩΝ 17 ΕΤΩΝ ΠΟΥ ΔΕΝ 

ΣΥΝΟΔΕΥΟΝΤΑΙ ΑΠΌ ΓΟΝΕΙΣ ή ΚΗΔΕΜΟΝΕΣ (Ν. 3730/2008 & Π.Δ 350/2003). | ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΑ: 

Το κατάστημα διαθέτει κατάλογο με τα αλλεργιογόνα συστατικά που υπάρχουν στα προιόντα μας. 

Σε περίπτωση που είστε αλλεργικοί σε κάποιο συστατικό παρακαλούμε να μας ενημερώσετε. | 

Στις τιμές του καταλόγου συμπεριλαμβάνονται όλοι οι νόμιμοι φόροι και επιβαρύνσεις. | Οι τιμές 

είναι σε € και μπορεί να τροποποιηθούν χωρίς προειδοποίηση. | Υγειονομικός Υπεύθυνος: 

Δημήτριος Μπέης


